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Vorspeisen 
 
 
 

Fischsoljanka 
4,10 Euro 

 
 

 
Tranchen vom hausgebeiztem Lachs  

auf einem Röstitaler mit Salat und Meerrettichcreme 
5,50 Euro 

 
 

 
1 Schüssel frische Miesmuscheln 

 im Gemüse-Weißwein-Sud gegart, dazu Weißbrot 
6,90 Euro 

 
 

 
Schillerlockenscheiben leicht erwärmt 

auf einem Salatbett arrangiert und mit Weißbrot serviert 
6,90 Euro 

 
 

 
1 Garnelenspieß in Knoblauchbutter gebraten,  

auf grünen Blattsalat serviert, 
 dazu reichen wir Weißbrot 

7,90 Euro 
 

 
 
 

Frische französische Austern mit Weißbrot 
 

1 Stück 4,10 Euro 
1 Stück - überbacken mit Kräuterbutter 5,10 Euro 
1 Stück - überbacken mit Spinat-Käse 5,10 Euro 
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Hauptspeisen 
 

Fangfrisches grünes Heringsfilet nach „Viezmichl´s Art“ 
(in Senf – Zwiebel – Eihülle gebacken) mit Bratkartoffeln und Salat 

10,40 Euro 
 

 
Filet vom südafrikanischen Wels 

im Weinteig gebacken, auf Wurzelgemüse  
dazu eine Dill-Weißweinsauce und Kartoffeln 

12,70 Euro 
 

 
 

Gebratenes Tilapiafilet (asiatischer Buntbarsch) 
an Gemüsechutney und Reistimbal 

12,40 Euro 
 

 
 

Neptunpfanne 
Pottporie von verschiedenen, gebratenen Edelfischfilet´s  

auf Gemüsereis arrangiert und in der Pfanne serviert 
14,00 Euro 

 
 

 
Barschfilet mit Semmelbutter-Käsehaube 

dazu feine Broccolirösschen, serviert auf Kartoffelschnee 
11,90 Euro 

 
 

 
Edelfisch-Räucherplatte 

verschiedene frisch geräucherte Fischfilets auf Salat, mit Kartoffeln 
13,10 Euro 

 
 

1 FORELLE FÜR SIE AM TISCH FILETIERT 
mit Petersilienkartoffeln und frischem knackigem Salat 

(auf Wunsch auch Rotkraut) 
15,90 Euro 
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