
S p e i s e k a r t e 
 
 

Unser Küchenchef 
empfiehlt 

 
 

Als Vorspeise… 
 
 

Rauchmatjes „Tatar“   6,55 € 
• Eine leckere Komposition aus Rauchmatjes mit frischem Schnittlauch, 

Zwiebeln, Gewürzgurke auf frischem Brot 
 
 

Rauchmatjes „ Happen“   6,40 € 
• Eine einfache Variante Rauchmatjes einmal kennen zu lernen: 

ein Matjesfilet mit Brot auf frischen grünen Salat 
 
 
 
 

Als Gang danach oder einfach 
zwischendurch… 

 
 

Rauchmatjes „Natur“   7,10 € 
• Rauchmatjesfilets – zwei Stück – mit Bauernbrot, Butter, Zwiebelringen 

und Gewürzgurke 
 
 

Rauchmatjesfilet „Brettmühle“   8,10 € 
• 2 Filets auf mit Joghurt verfeinertem frischem Gurkensalat dazu 

Kartoffeln 
 
 

Matjesfilet „Karl“   8,60 € 
• 2 Rauchmatjesfilets an Zwiebeln und Gewürzgurke mit Bratkartoffeln 
 
 
 
 

…ein Hochgenuss für jeden Matjesliebhaber 


